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CHAMADA PUBLICA FAU N° 001/2014

Chamada Publica FAU n° 001/2014 para aquisicdo de alimentos de
agricultores familiares e demais beneficiarios que se enquadrem nas
disposicdes da Lei n° 11.326, de 24 de julho de 2006, por meio da
Modalidade Compra Institucional do Programa de Aquisicao de Alimentos —
PAA, por dispensa de licitagdo, com fulcro no art. 17 da Lei n° 12.512, de 14
de outubro de 2011, no art. 17 do Decreto n° 7.775, de 04 de julho de 2012, e
na Resolugcdo GGPAA N° 50, publicada no DOU de 26 de setembro de 2012.

A FUNDACAO DE APOIO UNIVERSITARIO - FAU, pessoa juridica de direito
privado, com sede a Rua Professor Araujo n° 538, Pelotas/RS, inscrita no CNPJ sob o
n® 89.876.114/0001-03, representada neste ato pelo seu Diretor-Presidente, Cristiano
Guedes Pinheiro, brasileiro, casado, portador da Carteira de Identidade n°® 103948735-
8 e do CPF n° 539.086.350-04, no uso de suas prerrogativas legais, e considerando o
disposto no art. 17, da Lei 12.512/2011, nas Resolugbes GGPAA n° 50/2012, n°
56/2013 e Termo de Cooperagéo entre a Fundacédo e o Estado do Rio Grande do Sul
sob n°® 1666-14, vem realizar Chamada Publica para aquisicdo de alimentos de
agricultores familiares e demais beneficiarios que se enquadrem nas disposi¢cbes da
Lei n° 11.326/2006, por dispensa de licitacdo, por meio da Modalidade Compra
Institucional do Programa de Aquisicdo de Alimentos, durante o periodo de 01 de
setembro de 2014 a 28 de fevereiro de 2015. Os interessados deverdo apresentar a
documentacao para habilitacdo e Proposta de Venda dia 08 de agosto, as 9 horas, na
sede funcional da Fundacdo de Apoio Universitario, sito a Rua Lobo da Costa n® 859,
Pelotas-RS.

1. Objeto

1.1 O objeto da presente Chamada Publica é a de aquisicdo de géneros alimenticios
produzidos pela agricultura familiar, destinados ao preparo de refei¢cdes oferecidas aos
alunos matriculados na Universidade Federal de Pelotas no ambito do Programa
Interdisciplinar Restaurante Escola (PIRES), pelo periodo de 6 (seis) meses, conforme
especificacbes do Termo de Referéncia (ANEXO 1).

1.2 Cada item podera ser contemplado por mais de uma cooperativa.

2. Fonte derecurso

Recursos provenientes do convénio sob n° 20/2009, Programa Interdisciplinar
Restaurante Escola.
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3. Preco

A definicdo dos precos observou o art. 5° da Resolucdo GGPAA N° 50, de 26/09/2012,
fazendo-se constar nos autos do processo administrativo 3 (trés) pesquisas de precos
de cada item, as quais foram obtidas no mercado local.

4. Habilitacdo e Proposta de Venda

4.1

e)

4.2

A organizacdo de agricultores familiares devera apresentar em Envelope os
documentos abaixo relacionados, sob pena de inabilitagdo:

Prova de Inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ;

Cépia da Declaracdo de Aptidao ao PRONAF — DAP Juridica para associagbes
e cooperativas;

Copias das certiddes negativas junto ao INSS, FGTS, Receita Federal e Divida
Ativa da Unido;

Cépia do Estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade, registrado na
Junta Comercial, no caso de Cooperativas, ou Cartério de Registro Civil de
Pessoas Juridicas, no caso de Associacbes. Em se tratando de
empreendimentos familiares, devera ser apresentada cépia do Contrato Social,
registrado em Cartério de Registro Civil de Pessoas Juridicas;

Certificacao de Producédo Orgéanica, conforme o caso;

Conjuntamente aos documentos acima, deve ser apresentada a Proposta de
Venda (ANEXO lII).

5. Critérios de priorizacdo das propostas

5.1 Seréo priorizados:

| — Agricultores familiares organizados com producao organica;
[l — Agricultores familiares organizados;

IIl — Agricultores individuais com producédo orgéanica;

IV — Agricultores individuais.

5.2 Seguindo a subclassificagéo:

| — Agricultores Municipais;
Il — Agricultores Regionais;
[Il — Agricultores Estaduais;
IV — Agricultores Nacionais.

5.3 Dos critérios de classificacdo expostos acima dar-se-a prioridade aos grupos de
mulheres.
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6. Das Amostras dos produtos

6.1 Imediatamente apds a fase de habilitacdo deverdo ser entregues amostras dos
produtos conforme a sazonalidade prevista no calendario agricola (ANEXO II), para
avaliacdo e sele¢do do produto a ser adquirido, os quais deverdo ser submetidos a
testes.

7. Local e periodicidade de entrega dos produtos

7.1 Os alimentos adquiridos dever&o ser entregues conforme Termo de Referéncia
(ANEXO 1), sendo que os horarios ficam determinados para o fornecimento de
hortifrutigranjeiros das 6h as 8h e em relacdo a entrega dos demais alimentos fica
determinado que se dara das 14h as 16h.

8. Pagamento

8.1 O pagamento sera realizado em até 30 dias ap06s a Ultima entrega do més, por
meio de depdsito bancario, mediante apresentacdo de Nota Fiscal Eletrénica
correspondente ao fornecimento efetuado.

9. Disposic¢des Gerais

9.1 A presente Chamada Publica podera ser obtida na sede funcional da Fundacao

de Apoio Universitario, sito a Rua Lobo da Costa n°® 859, Pelotas-RS, dasl4h as
17h30min, de segunda a sexta-feira, ou através do site www.ufpel.edu.br;

9.2 Os produtos alimenticios deverdo atender ao disposto na legislagdo de
alimentos, estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/ Ministério da
Saude e pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.

9.3 O limite individual de venda do Agricultor Familiar devera respeitar o valor
maximo de R$ 8.000,00 (oito mil reais), por Declaracédo de Aptidao ao Pronaf - DAP
por ano civil.

Pelotas/RS, aos 25 dias do més de julho de 2014

CRISTIANO GUEDES PINHEIRO
FUNDACAO DE APOIO UNIVERSITARIO

Registre-se e publique-se.
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ANEXO | - CHAMADA PUBLICA FAU N° 001/2014

TERMO DE REFERENCIA

1-0OBJETO

1.1 Aquisicdo de produtos da Agricultura Familiar, conforme a Lei 12.512/2011,
Decreto 7775/2012 e Resolucdo 50 do MDS, para o Programa Interdisciplinar
Restaurante Escola, com prazo de vigéncia de 06 (seis) meses. Estes alimentos serao
entregues nos Restaurantes Escola da UFPel, no periodo compreendido entre 01 de
setembro de 2014 a 28 de fevereiro de 2015, no ambito do convénio 020/2009.

1.2 Por esta, além dos critérios de selegdo previstos no edital, priorizamos também os
alimentos organicos, devidamente certificados, em cada produto demandado. Esta se
deve a proposta de melhoria da qualidade nutricional e de saude na alimentagéo
oferecida a comunidade académica, assim como proporciona uma verdadeira
educacao alimentar pelo consumo destes, proporcionando ainda o fortalecimento da

producdo orgéanica pela agricultura familiar.

2 - ESPECIFICACOES

2.1. Estes alimentos serdo distribuidos nos Restaurantes Escola da UFPel, para
refeicdes diarias.

2.2. Os géneros alimenticios em sua forma industrial e comercial deverao conter,
obrigatoriamente, acondicionamento e invélucros originais.

2.3. Os produtos vinculados a prazo de validade deverdo ser entregues com, pelo
menos, 75% (setenta e cinco por cento) da validade ativa.

2.4. A apresentacdo do produto devera assegurar informacgfes claras, precisas,
ostensivas e em lingua portuguesa sobre as caracteristicas, marca, modelo,

procedéncia, numero do lote, qualidade, quantidade, composi¢do, pre¢o, garantia,
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prazo de validade, origem e outros, bem como o risco que apresentem a saude e a
seguranca dos Usuarios.

2.5. O fornecimento de vegetais, frutas e legumes devera corresponder & maturagao
adiantada, porém incompleta; ndo devera apresentar lesbes, manchas, brocas e focos
de apodrecimento.

2.6. Fica a Cooperativa obrigada a entregar produtos de comprovada qualidade,
obedecidas as normas de padronizacao e qualificagéo aplicaveis em cada caso.

2.7. O produto em desacordo com o Edital ou com qualquer defeito de
fabricagdo/embalagem sera rejeitado e devera ser substituido, conforme determina o
Cddigo de Defesa do Consumidor.

2.8. Segue abaixo relagcdo de géneros a serem adquiridos:

3 —-ITENS

ITEM | QTD. | UNID. DESCRICAO TECNICA

Valor de
Referéncia (R$)

Abacaxi perola (kg) - maturacdo adequada para
consumo, textura e consisténcia de fruta fresca.
Fruto livre de defeito como: podriddo, passado,
amassado - ORGANICO

175 KG

5,20

Abacaxi perola (kg) - maturacdo adequada para
consumo, textura e consisténcia de fruta fresca.
Fruto livre de defeito como: podriddo, passado,
amassado

4,00

Abdbora japonesa (kg) - vegetal firme e integro,
3 textura e consisténcia de vegetal fresco -

2,10

500 KG ORGANICA
AbdGbora japonesa (kg) - vegetal firme e integro,
4 textura e consisténcia de vegetal fresco

2,08

Abobora japonesa higienizada c/ casca em
5 pedacos (kg) - vegetal firme e integro, textura e
consisténcia de vegetal fresco - ORGANICO

8,92

2340 KG - . ——

Abobora japonesa higienizada c¢/ casca em
6 pedacos (kg) - vegetal firme e integro, textura e
consisténcia de vegetal fresco

6,87

Abdbora japonesa higienizada s/ casca cubos (kg)

7 820 KG |- vegetal firme e integro, textura e consisténcia de 10,06

vegetal fresco - ORGANICO
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Abobora japonesa higienizada s/ casca cubos (kg)
- vegetal firme e integro, textura e consisténcia de
vegetal fresco

7,74

10

1050

KG

Abobrinha italia (kg) - vegetal firme e integro,
textura e consisténcia de vegetal fresco -
ORGANICO

2,75

Abobrinha italia (kg) - vegetal firme e integro,
textura e consisténcia de vegetal fresco

2,11

11

12

2240

KG

Aipim higienizado (kg) - vegetal firme e integro,
textura e consisténcia de vegetal fresco, de
primeira qualidade - ORGANICO

7,23

Aipim higienizado (kg) - vegetal firme e integro,
textura e consisténcia de vegetal fresco, de
primeira qualidade

5,56

13

14

30

UN

Agrido (un) - verde, tenro, vigoso, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de folhas
amarelas - ORGANICO

1,34

Agrido (un) - verde, tenro, vigoso, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de folhas
amarelas

1,08

15

16

22236

UN

Alface crespa (un) - verde, tenra, vigosa, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de folhas
murchas ou amarelas ORGANICO

1,72

Alface crespa (un) - verde, tenra, vigosa, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de folhas
murchas ou amarelas

1,33

17

18

260

UN

Alface lisa (un) - verde, tenra, vigosa, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de folhas
murchas ou amarelas - ORGANICO

1,76

Alface lisa (un) - verde, tenra, vigosa, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de folhas
murchas ou amarelas

1,35

19

20

1318

UN

Alface mimosa (un) - verde, tenra, vicosa, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de folhas
murchas ou amarelas - ORGANICO

1,71

Alface mimosa (un) - verde, tenra, vicosa, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de folhas
murchas ou amarelas

1,32

21

2836

UN

Alface roxa (un) - verde, tenra, vigosa, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de folhas
murchas ou amarelas - ORGANICO

1,67
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Alface roxa (un) - verde, tenra, vigcosa, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de folhas
murchas ou amarelas

1,28

23

24

19450

KG

Arroz branco (kg) - Polido Longo e fino, Tipo 1,
graos inteiros, com teor de umidade maxima de
15%, isento de sujidades e materiais estranhos,
acondicionados em sacos plasticos de 5 KG,
validade minima de 5 meses a contar da data de
entrega, e suas condicbes deverdo estar de
acordo com a NTA 33 (Decreto 12.486, de
20/10/78) - ORGANICO

2,36

Arroz branco (kg) - Polido Longo e fino, Tipo 1,
graos inteiros, com teor de umidade méaxima de
15%, isento de sujidades e materiais estranhos,
acondicionados em sacos plasticos de 5 KG,
validade minima de 5 meses a contar da data de
entrega, e suas condicbes deverdo estar de
acordo com a NTA 33 (Decreto 12.486, de
20/10/78)

1,81

25

26

10300

KG

Arroz integral (kg) - Arroz integral, grdo curto, Tipo
1, sem polimento, teor de umidade maxima de
15%, isentos de sujidades e materiais estranhos,
acondicionado em saco plastico de 5 KG, com
validade minima de 3 meses a contar da data de
entrega - ORGANICO

4,02

Arroz integral (kg) - Arroz integral, grdo curto, Tipo
1, sem polimento, teor de umidade méaxima de
15%, isentos de sujidades e materiais estranhos,
acondicionado em saco plastico de 5 KG, com
validade minima de 3 meses a contar da data de
entrega

3,09

27

28

1490

KG

Banana prata (kg) - maturacdo adequada para
consumo, textura e consisténcia de fruta fresca de
primeira qualidade as cascas devem ser uniformes
- ORGANICO

3,86

Banana prata (kg) - maturacdo adequada para
consumo, textura e consisténcia de fruta fresca de
primeira qualidade as cascas devem ser uniformes

2,97
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UN

Banana prata 100 a 120g (un) - maturagdo
adequada para consumo, textura e consisténcia de
fruta fresca de primeira qualidade as cascas
devem ser uniformes - ORGANICO

0,46

Banana prata 100 a 120g (un) - maturagdo
adequada para consumo, textura e consisténcia de
fruta fresca de primeira qualidade as cascas
devem ser uniformes

0,36

31

32

1560

KG

Batata doce (kg) - (formato uniforme, sem danos
mecéanicos, sem furos de pragas, com
caracteristica de vegetal firme e integro, livre de
podriddo e manchas pretas) - peso médio por
unidade 444,6g - ORGANICO

3,00

Batata doce (kg) - (formato uniforme, sem danos
mecéanicos, sem furos de pragas, com
caracteristica de vegetal firme e integro, livre de
podriddo e manchas pretas) - peso médio por
unidade 444,6g

3,00

33

34

260

KG

Batata inglesa (kg) - vegetal firme e integro, textura
e consisténcia de vegetal fresco, livre de podridao
e brotos - ORGANICO

3,62

Batata inglesa (kg) - vegetal firme e integro, textura
e consisténcia de vegetal fresco, livre de podridao
e brotos

2,78

35

36

3800

KG

Batata inglesa higienizada (kg) - vegetal firme e
integro, textura e consisténcia Qe vegetal fresco,
livre de podridédo e brotos - ORGANICO

8,48

Batata inglesa higienizada (kg) - vegetal firme e
integro, textura e consisténcia de vegetal fresco,
livre de podridao e brotos

6,53

37

38

1810

KG

Batata inglesa higienizada em cubos (kg) - vegetal
firme e integro, textura e consisténcia de vegetal
fresco, livre de podridao e brotos - ORGANICO

10,71

Batata inglesa higienizada em cubos (kg) - vegetal
firme e integro, textura e consisténcia de vegetal
fresco, livre de podridao e brotos

8,24

39

2030

KG

Batata inglesa higienizada em metades (kg) -
vegetal firme e integro, textura e consisténcia de
vegetal fresco, livre de podriddo e brotos -
ORGANICO

10,71
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Batata inglesa higienizada em metades (kg) -
vegetal firme e integro, textura e consisténcia de
vegetal fresco, livre de podridao e brotos

8,24

41

42

60

KG

Batata inglesa higienizada em palitos (kg) -
vegetal firme e integro, textura e consisténcia de
vegetal fresco, livre de podriddo e brotos -
ORGANICO

8,77

Batata inglesa higienizada em palitos (kg) -
vegetal firme e integro, textura e consisténcia de
vegetal fresco, livre de podrid&o e brotos

6,74

43

44

830

KG

Batata inglesa higienizada em quatro pedacos (kg)
- vegetal firme e integro, textura e consisténcia de
vegetal fresco, livre de podriddo e brotos -
ORGANICO

10,71

Batata inglesa higienizada em quatro pedacos (kg)
- vegetal firme e integro, textura e consisténcia de
vegetal fresco, livre de podrid&o e brotos

8,24

45

46

1620

KG

Berinjela (kg) - vegetal firme e integro, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de podridéo,
murcho - ORGANICO

3,32

Berinjela (kg) - vegetal firme e integro, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de podridao,
murcho

2,55

47

48

4190

KG

Beterraba (kg) - vegetal firme e integro, textura e
consisténcia deA vegetal fresco, livre de folhas e
sujidade - ORGANICO

3,50

Beterraba (kg) - vegetal firme e integro, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de folhas e
sujidade

2,78

49

50

170

KG

Brocolis (kg) - vegetal verde, vigoso, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de podridao e
floracdo - ORGANICO

3,93

Brocolis (kg) - vegetal verde, vigoso, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de podridédo e
floracdo

3,03

51

52

370

KG

Brocolis higienizados(kg) - vegetal verde, vigoso,
textura e consisténcia de vegetal fresco, livre de
podridéao e floracdo - ORGANICO

11,59

Brocolis higienizados(kg) - vegetal verde, vigoso,
textura e consisténcia de vegetal fresco, livre de
podridao e floragéo

8,91
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KG

Brocolis higienizados em pedacgos (kg) - vegetal
verde, vicoso, textura e consisténcia de vegetal
fresco, livre de podridao e floracdo - ORGANICO

10,74

Brécolis higienizados em pedacos (kg) - vegetal
verde, vigoso, textura e consisténcia de vegetal
fresco, livre de podriddo e floracdo

8,26

55

56

3960

KG

Cebola (kg) - vegetal firme e integro livre de
podriddo e brotos - peso medio de 1509 -
ORGANICO

2,50

Cebola (kg) - vegetal firme e integro livre de
podriddo e brotos - peso médio de 150g

2,17

57

58

20

KG

Cebola roxa (kg) - vegetal firme e integro livre de
podriddo e brotos - peso médio de 150g -
ORGANICO

3,67

Cebola roxa (kg) - vegetal firme e integro livre de
podriddo e brotos - peso médio de 150g

2,82

59

60

7330

KG

Cenoura (kg) - vegetal firme e integro, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de podridao,
brotos e sujidades com peso médio 150g -
ORGANICO

3,50

Cenoura (kg) - vegetal firme e integro, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de podridéo,
brotos e sujidades com peso médio

2,93

61

62

900

KG

Chuchu (kg) - vegetal firme e integro, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de podridao e
brotos - ORGANICO

1,20

Chuchu (kg) - vegetal firme e integro, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de podridao e
brotos

1,03

63

64

138

KG

Couve chinesa (kg) - verde, tenra, vi¢cosa, textura e
consisténcia de vegetal fresco, isenta de folhas
murchas e amarelas - ORGANICO

8,22

Couve chinesa (kg) - verde, tenra, vicosa, textura e
consisténcia de vegetal fresco, isenta de folhas
murchas e amarelas

6,33

65

66

40

KG

Couve-flor (kg) - vegetal vicoso, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de podridao e
pontos escuros - ORGANICO

4,00

Couve-flor (kg) - vegetal vicoso, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de podridédo e
pontos escuros

4,13

10
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KG

Couve-flor higienizada (kg) - vegetal vigoso,
textura e consisténcia de vegetal fresco, livre de
podridao e pontos escuros - ORGANICO

9,98

Couve-flor higienizada (kg) - vegetal vigoso,
textura e consisténcia de vegetal fresco, livre de
podridao e pontos escuros

7,68

69

70

840

KG

Couve verde (kg) - verde, tenra, vigosa, textura e
consisténcia de vegetal frgsco, isenta de folhas
murchas e amarelas - ORGANICO

4,00

Couve verde (kg) - verde, tenra, vicosa, textura e
consisténcia de vegetal fresco, isenta de folhas
murchas e amarelas

4,05

71

253,5

KG

Nata (kg) - apresentando teor de gordura entre 36
e 45% embalado em baldes de 3,5 KG, em
conformidade com a legislacdo vigente, com prazo
de validade minima de 25 dias no ato da entrega.
Conservado em temperatura de 1° 5°C

6,76

72

73

290

KG

Farinha de milho (kg) - Granulagdo média, de grao
do milho torrado, na cor amarela, isenta de
sujidades, parasitas e larvas; validade minima de 7
meses a contar da data da entrega, acondicionado
em saco plastico transparente, atdxico, em
embalagens de 1 KG, e suas condi¢des deveréo
estar em acordo com a NTA -34 (decreto 12.486
de 20/10/78) - ORGANICO

2,39

Farinha de milho (kg) - Granulagdo média, de gréo
do milho torrado, na cor amarela, isenta de
sujidades, parasitas e larvas; validade minima de 7
meses a contar da data da entrega, acondicionado
em saco plastico transparente, atoxico, em
embalagens de 1 KG, e suas condi¢cbes deverao
estar em acordo com a NTA -34 (decreto 12.486
de 20/10/78)

1,84

11
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Feijdo carioca (kg) - tipo 1; novo; constituido de
grados inteiros e sdos; com teor de umidade
maxima de 15%; isento de material terroso,
sujidades e mistura de outras variedades e
espécies; acondicionado em saco plastico
transparente atéxico, pesando 1 kg, val. Min. De 5
meses a contar da data da entrega; e suas
condicbes deverdo estar de acordo com portaria
m.a. 161, de 24/07/87. - ORGANICO

74

5,20

1620 | KG Feijsio carioca (kg) - tipo 1; novo; constituido de

graos inteiros e saos; com teor de umidade
maxima de 15%; isento de material terroso,
sujidades e mistura de outras variedades e
espécies; acondicionado em saco plastico
transparente atéxico, pesando 1 kg, val. Min. De 5
meses a contar da data da entrega; e suas
condicbes deverdo estar de acordo com portaria
m.a. 161, de 24/07/87.

75

4,22

Feijao preto (kg) - preto; tipo 1; novo; constituido
de graos inteiros e séos; com teor de umidade
maxima de 15%; isento de mat. Terroso, sujidades
e mistura de outras variedades e espécies;
acondicionado em saco plastico transparente,
76 atoxico, pesando 1 kg, val. Min. De 4 meses a
contar da data da entrega; e suas condicbes
deverdo estar de acordo com (portaria m.a. 161,
de 24/07/87). - ORGANICO

12220 | KG

5,10

Feijao preto (kg) - preto; tipo 1; novo; constituido
de graos inteiros e séos; com teor de umidade
maxima de 15%; isento de mat. Terroso, sujidades
e mistura de outras variedades e espécies;
acondicionado em saco plastico transparente,
atoxico, pesando 1 kg, val. Min. De 4 meses a
contar da data da entrega; e suas condicbes
deverdo estar de acordo com (portaria m.a. 161,
de 24/07/87).

77

3,90

12
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KG

Grao de bico (kg) - Tipo 1, constituido de graos
inteiros e sdos, com teor de umidade maxima de
15%, isento de material terroso e sujidades,
acondicionado em saco plastico transparente
atoxico, validade minima de 5 meses a contar da
data de entrega - ORGANICO

9,00

Grao de bico (kg) - Tipo 1, constituido de graos
inteiros e sdos, com teor de umidade maxima de
15%, isento de material terroso e sujidades,
acondicionado em saco plastico transparente
atoxico, validade minima de 5 meses a contar da
data de entrega.

9,99

80

380

logurte de morango (L) - elaborado com fermentos
lacteos. Conservado entre 1 e 10 graus
centigrados. Validade minima de 4 dias a contar
da data de entrega, acondicionado em embalagem
plastica integra, contendo 1000 ml. Suas
condicbes deverdo estar de acordo com a
resolucdo 40/41 da ANVISA/Ministério da Saude

2,11

81

255

logurte de péssego (L) - elaborado com fermentos
lacteos. Conservado entre 1 e 10 graus
centigrados. Validade minima de 4 dias a contar
da data de entrega, acondicionado em embalagem
plastica integra, contendo 1000 ml. Suas
condicbes deverdo estar de acordo com a
resolucdo 40/41 da ANVISA/Ministério da Saude

2,11

82

400

logurte sabor salada de frutas (L) - elaborado com
fermentos lacteos. Conservado entre 1 e 10 graus
centigrados. Validade minima de 4 dias a contar
da data de entrega, acondicionado em embalagem
plastica integra, contendo 1000 ml. Suas
condicbes deverdo estar de acordo com a
resolucdo 40/41 da ANVISA/Ministério da Saude

2,11

83

84

70700

UN

Laranja 80 a 100g (un) - maturacdo adequada para
consumo, textura e consisténcia de fruta fresca -
ORGANICO

0,39

Laranja 80 a 100g (un) - maturacéo adequada para
consumo, textura e consisténcia de fruta fresca

0,31

13
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KG

Leite integral em po6 (kg) - Leite integral em po,
acondicionado em embalagem de 1000 gr, com
data de fabricacdo e validade impresso na
embalagem, com prazo de vencimento de no
minimo 60 dias, e que contenha selo do Ministério
da Agricultura

15,27

86

87

10

KG

Maca (kg) - maturacdo adequada para consumo
textura e consisténcia de fruta fresca, polpa firme -
ORGANICO

4,07

Maca (kg) - maturacdo adequada para consumo
textura e consisténcia de fruta fresca, polpa firme

3,13

88

89

68900

UN

Maca 80 a 100g (un) - maturacdo adequada para
consumo textura e consisténcia de fruta fresca,
polpa firme - ORGANICO

0,47

Macgd 80 a 100g (un) - maturagdo adequada para
consumo textura e consisténcia de fruta fresca,
polpa firme

0,37

90

91

10

KG

Mamao (kg) - maturagdo adequada para consumo
textura e consi§téncia de fruta fresca, livre de
podriddo - ORGANICO

2,95

Mamao (kg) - maturagédo adequada para consumo
textura e consisténcia de fruta fresca, livre de
podridao

2,27

92

93

30

UN

Manjericdo (un) - vegetal fresco, vicoso, de
primeira qualidade - ORGANICO

191

Manjericdo (un) - vegetal fresco, vigoso, de
primeira qualidade

1,47

94

95

80

KG

Melancia (kg) - Redonda, graldda, de primeira
gualidade, livre de parasitas e larvas, tamanho e
coloracdo uniformes, devendo estar bem
desenvolvida e madura, com polpa firme e intacta,
pesando entre 5 e 10 KG cada unidade, com
condicbes de acordo com resolucdo 272/05, com
padrées de embalagem da instrucdo normativa
conjunta n° 9 de 12/11/02, (SARC, ANVISA,
INMETRO); Produto sujeito a verificacdo no ato da
entrega aos procedimentos administrativos
determinados pela ANVISA - ORGANICO

1,50

Melancia (kg) - Redonda, graluda, de primeira
gualidade, livre de parasitas e larvas, tamanho e
coloracdo uniformes, devendo estar bem
desenvolvida e madura, com polpa firme e intacta,
pesando entre 5 e 10 KG cada unidade, com
condicbes de acordo com resolucdo 272/05, com
padrbes de embalagem da instrucdo normativa

1,15

14
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conjunta n° 9 de 12/11/02, (SARC, ANVISA,
INMETRO); Produto sujeito a verificagéo no ato da
entrega aos procedimentos administrativos
determinados pela ANVISA

Melédo (kg) - maturacdo adequada para consumo

96 textura e consisténcia de fruta fresca, polpa firme - 4,30
- - ORGANICO
Meldo (kg) - maturacdo adequada para consumo
97 textura e consisténcia de fruta fresca, polpa firme - 3,31
ORGANICO

Milho desgranado (kg) - congelado sem aditivos
guimicos com validade minima de 6 meses apés a
entrega acondicionado em plastico atdxico de
2KG.

98 170 KG 7,01

Morango (kg) - maturacdo adequada para
99 consumo textura e corlsisténcia de fruta fresca, 8,02
livre de podriddo - ORGANICO

Morango (kg) - maturacdo adequada para
100 consumo textura e consisténcia de fruta fresca, 6,17
livre de podriddo

Ovo (duz) - ovos brancos de galinha,tamanho
grande,de primeira qualidade,frescos,isento de
aditivos ou substéncias estranhas ao produto que
sejam improprias ao consumo e que alterem suas
caracteristicas  naturais  (fisicas,quimicas e
organolépticas),inspecionadas pelo ministério da
agricultura, acomodados em cartelas e embalados
em caixas contendo 30 duzias

101 1290 | DUz 3,51

Pepino salada (kg) - verde, firme, vicoso, textura e
102 consisténcia vegetal fresco, livre de deterioracao - 2,96
3105 KG |ORGANICO

Pepino salada (kg) - verde, firme, vigoso, textura e

103 consisténcia vegetal fresco, livre de deterioracéo

2,28

Pepino japonés (kg) - verde, firme, vicoso, textura
104 e consisténcia vegetal fresco, livre de deterioragédo 4,08
20 KG |- ORGANICO

Pepino japonés (kg) - verde, firme, vicoso, textura

105 OV ) . ~
e consisténcia vegetal fresco, livre de deterioracdo

3,14

Péra (un) de (80g a 100g) - maturacdo adequada
106 para consumo textura e consisténcia de fruta 0,59

fresca - ORGANICO
8600 UN Péra (un) de (80g a 100g) - maturacdo adequada
107 para consumo textura e consisténcia de fruta 0,46
fresca

15
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108

109

Péssego (un) de 80g a 140g- maturacédo adequada
para consumo textura e consisténcia de fruta
fresca - ORGANICO

0,42

26300 | UN Péssego (un) de 80g a 140g- maturagdo adequada

para consumo textura e consisténcia de fruta
fresca

0,33

110

Péssego compota (kg) - doce de fruta em calda;
sabor de péssego; composto e obtido de frutas
inteiras; sem caroc¢o; cozido com agua e acucar;
preparado com frutas limpas; isento de sujidades,
parasitos e larvas; com aspecto cor, cheiro e sabor
proprio; sem adicdo de aromatizante e coloracédo
artificial; sendo considerado como peso lig. 450g;
10 KG |acondicionado em lata fechada, val. Min. 10
meses a contar da data da entrega; embalado em
caixa de papeldo reforcado; e suas condicbes
deveréo estar de acordo com a resolugédo 272 de
22 de setembro de 2005 e sua alteracbes
posteriores; produto sujeito a verificagdo no ato da
entrega aos proced. Adm. Determinados pela
ANVISA

4,28

111

112

Pimentdo amarelo (kg) - vegetal firme e integro,
textura e consisténcia de vegetal fresco -
150 KG |ORGANICO

8,67

Pimentdo amarelo (kg) - vegetal firme e integro,
textura e consisténcia de vegetal fresco

6,67

113

114

Pimentédo verde (kg) - vegetal firme e integro,
textura e consisténcia de vegetal fresco -
1870 KG |ORGANICO

5,03

Pimentdo verde (kg) - vegetal firme e integro,
textura e consisténcia de vegetal fresco

3,87

115

116

Pimentdo vermelho (kg) - vegetal firme e integro,
textura e consisténcia de vegetal fresco -
550 KG |[ORGANICO

7,06

Piment&do vermelho (kg) - vegetal firme e integro,
textura e consisténcia de vegetal fresco

5,43

117

Queijo (kg) - Lanche, fatiado, embalado em
plastico inviolavel, com validade minima de 24 dias
a contar da data de entrega, em pacotes de 2KG.
Suas condi¢cBes deverdo estar de acordo com a
40 KG |Portaria MA. 364 de 04/09/97 e NTA 11(decreto
12486 de 20/10/78); e suas alteragcbes posteriores.
Produto sujeito a verificacdo no ato das entregas
aos procedimentos administrativos determinados
pelo MAPA

19,30

16
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Rabanete (kg) - vegetal limpo, firme e integro,
textura e consisténcia de vegetal fresco, livre de
podriddo - ORGANICO

2,80

35 KG Rabanete (kg) - vegetal limpo, firme e integro,

textura e consisténcia de vegetal fresco, livre de
podridao

2,27

120

121

Repolho roxo (kg) - vegetal firme, integro e limpo
textura e consisténcia de vegetal fresco, livre de
podriddo - ORGANICO

2,30

875 KG Repolho roxo (kg) - vegetal firme, integro e limpo

textura e consisténcia de vegetal fresco, livre de
podridao

1,94

122

123

Repolho verde (kg) - vegetal firme, integro e limpo
textura e consisténcia de vegetal fresco, livre de
podriddo - ORGANICO

1,40

2615 KG Repolho verde (kg) - vegetal firme, integro e limpo

textura e consisténcia de vegetal fresco, livre de
podridao

1,36

124

125

Rucula (un) - verde, tenro, vicoso, textura e
consisténcia de vegetal fresco, livre de folhas
amareladas e murchas - ORGANICO

1,88

13101 UN Rdcula (un) - verde, tenro, vigoso, textura e

consisténcia de vegetal fresco, livre de folhas
amareladas e murchas

1,45

126

Schimier (kg) - obtida da cocgédo de frutas inteiras
ou em pedacos; na propor¢cdo de 50 partes de
frutas; ou seu equivalente e 50 partes de acucar;
ausente de corantes e aromatizantes artificiais
admitindo adicdo de glicose ou acuUcar invertido;
isento de sujidades, parasitos e larvas; livre de
fermentagbes e substancias estranhas a sua
composicao; val. Min. 10 meses a contar da
entrega, em frasco de vidro, contendo 400 g cada;
e suas condi¢bes deverdo estar de acordo com a
resolucdo 272 de 22 de setembro de 2005 e suas
alteracbes posteriores; produto  sujeito a
verificacdo no ato da entrega aos proced. Adm.
Determinados pela ANVISA.

220 KG

7,45

127

Soja em grdo (kg) - Tipo 1, sem gréos
geneticamente modificados, constituido de gréos
inteiros e saos, com teor de umidade maxima de
720 KG |15%, isento de material terroso e sujidades,
acondicionado em saco plastico transparente
atoxico, validade minima de 5 meses a contar da
data de entrega - ORGANICO

8,36

17
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Soja em grdo (kg) - Tipo 1, sem gréos
geneticamente modificados, constituido de graos
inteiros e saos, com teor de umidade maxima de
128 15%, isento de material terroso e sujidades, 10,43
acondicionado em saco plastico transparente
atoxico, validade minima de 5 meses a contar da
data de entrega.

Tempero verde (kg) - vicoso, textura e consisténcia
129 de vegetal fresco, livre de folhas ou talos amarelos 21,45
ou murchos - ORGANICO

166 KG . —
Tempero verde (kg) - vicoso, textura e consisténcia
130 de vegetal fresco, livre de folhas ou talos amarelos 16,50
ou murchos
Tomate para salada (kg) - firme, integro, com
131 textura e consisténcia de vegetal fresco, 550
maturacdo adequada para consumo, livre de '
19660 | KG podriddo - ORGANICO _ _
Tomate para salada (kg) - firme, integro, com
textura e consisténcia de vegetal fresco,
132 ~ : 4,32
maturacdo adequada para consumo, livre de
podridao
Tomate gaucho (kg) - firme, integro, com textura e
133 consisténcia de vegetal fresco, maturacdo 550

adequada para consumo, livre de podridéo -
2460 KG |ORGANICO

Tomate gaudcho (kg) - firme, integro, com textura e
134 consisténcia de vegetal fresco, maturacdo 4,63
adequada para consumo, livre de podriddo

Vagem (kg) - vegetal firme e integro, textura e
135 consi§téncia de vegetal fresco, livre de podridao - 7,22
225 KG |ORGANICO

Vagem (kg) - vegetal firme e integro, textura e

136 consisténcia de vegetal fresco, livre de podriddo

5,55

Vagem higienizada (kg) - vegetal firme e integro,
137 textura e consisAténcia de vegetal fresco, livre de 10,45
100 KG podriddo - ORGANICO

Vagem higienizada (kg) - vegetal firme e integro,
138 textura e consisténcia de vegetal fresco, livre de 8,04
podridao

Carne de frango sobrecoxa (kg)— com 0sso,
porcdes de 200g aproximadamente. Embalada,
139 12610 | KG |resfriada na temperatura adequada a legislacdo. O 7,48
produto devera ter validade de 03 dias apés a
entrega.

18
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Carne de frango - filé em cubos (kg)— elaborada
com peito de frango sem pele, sem gordura e

140 6560 KG |limpo. Embalada, congelada na temperatura 10,95
adequada a legislacdo. O produto devera ter
validade de 03 dias apds a entrega.
Carne de Frango tipo filé: elaborada com peito de
frango sem pele, sem gordura e limpo. Embalada,

141 270 Kg [congelada na temperatura adequada a legislagéo. 11,77
O produto deverd ter validade de 03 dias apés a
entrega.
Embutido de salsichdo especial (kg) - embutido de
salsichdo especial, com carne de frango e com

142 3090 KG 25% de gordura, moida fina - por¢ces de 90 a 110 10,59
g

4 — ENTREGA E FORNECIMENTO

4.1. A entrega sera realizada atendendo calendario abaixo, o qual estara sujeito a

alteracdes por parte do contratante com aviso prévio.

0&;(/)89& Broduto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total

Arroz branco kg 1500 1500

Arroz integral kg 750 750

Feijdo kg 950 950

Carne de frango - filé em cubos kg 520 520
Segunda- | Alface crespa un 144 160 304
feira | Cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1 2

Tomate kg 140 160 300

Laranja 80g un 1600 1800 3400

Shimier sabor variado kg 15 15

Batata inglesa higienizada kg 200 220 420

Terca- |Alface roxa un 144 160 304
feira | Tomate kg 120 160 280
Pimentao verde kg 20 20 40

19
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Beterraba kg 120 180 300
Cebola kg 40 20 60
Tempero verde kg 1 1 2
Pepino kg 80 80 160
Repolho verde kg 100 100
Cenoura kg 40 40 80
logurte morango I 20 20
Leite em po kg 50 50 100
Alface un 144 160 304
Carne de frango - sobrecoxa kg 400 400 800
Quarta- | Tomate kg 100 140 240
feira | Repolho verde kg 100 100
Banana prata un 1600 1600 3200
Tempero verde kg 1 1 2
Alface crespa un 126 144 270
Ruacula un 40 40 80
Repolho roxo kg 70 80 150
Quinta- |Tomate kg 120 160 280
feira | Cebola kg 20 20 40
Cenoura kg 40 40 80
Pimentao verde kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1
Aipim higienizado kg 100 110 210
Alface crespa kg 120 140 260
Banana prata kg 140 200 340
Repolho verde kg 40 40 80
Sexta- ~
feira Macé 80 — 100g un 1500 1600 3100
Cebola kg 20 20
Chuchu kg 60 60
Beterraba kg 40 40
logurte péssego | 20 20
0
Alface mimosa kg 40 40
Sabado |Tomate kg 40 40
Cenoura kg 40 40
Batata doce kg 60 60
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Cebola kg 20 | 20 |
Offl?gga Broduto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Arroz branco kg 1200 1200
Arroz integral kg 600 600
Feijao preto kg 750 750
Carne de frango - filé em cubos kg 500 500
Alface crespa un 144 160 304
Tomate gaucho kg 140 200 340
Segunda- . .
feira Abobrinha Italia kg 60 80 140
Laranja 80gr un 1500 1800 3300
Cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1 2
Cenoura kg 140 180 320
Beterraba kg 60 80 140
Shimier sabor variado kg 0 15 15
Brdcolis higienizados pedacos kg 30 40 70
Alface crespa un 144 160 304
Tomate gaucho un 120 140 260
Terca- |Cebola kg 20 20 40
feira | Tempero verde kg 1 0 1
Batata doce kg 200 220 420
Nata kg 15 15 30
logurte salada de frutas | 0 20 20
Alface un 144 160 304
Carne de frango - sobrecoxa kg 400 400 800
Pimentao verde kg 40 40 80
Pimentao vermelho kg 20 20 40
Quarta-
feira |1omate gaucho kg 140 180 320
Maca 80g 100g un 1500 1600 3100
Tempero verde kg 1 1 2
Cebola kg 20 20 40
Cenoura kg 60 80 140
Quinta- | Alface crespa un 120 140 260
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feira | Racula kg 30 30 60
Batata inglesa higienizada cubos kg 180 200 380
Berinjela kg 60 80 140
Abobora japonesa kg 140 160 300
Pimentao verde kg 20 20 40
Chuchu kg 100 120 220
Cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1 2
Alface lisa un 120 140 260
Tomate kg 80 100 180
Repolho branco kg 50 50 100
Banana prata 100g un 1600 1500 3100
SeXta- | Cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1
Batata inglesa kg 80 80 160
Cenoura kg 40 40
logurte Salada de frutas kg 20 20
Brocolis higienizados kg 20 20
Alface un 36 36
Sabado |Pepino salada kg 20 20
Rabanete kg 20 20
Cenoura kg 180 180
15’1(/)398‘ Broduto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Arroz branco kg 1200 1200
Arroz integral kg 600 600
Feijao preto kg 750 750
Feijdo carioca kg 120 120
Segunda- | Carne de frango - filé em cubos kg 500 500
feira | Alface crespa un 144 160 304
Tomate gaucho kg 140 180 320
Repolho roxo kg 60 70 130
Abacaxi un 10 10 20
Maca 100 a 120g un 1500 1800 3300
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Cebola kg 20 20 40

Tempero verde kg 1 1 2
Beterraba kg 60 80 140

Shimier sabor variado kg 15 15
Batata higienizada kg 200 240 440
Alface crespa un 144 160 304

Ruacula un 40 40 80
Pepino salada kg 80 80 160

Terca-

feira | JOomate gaucho kg 100 100 200

Cebola kg 20 20 40

Tempero verde kg 1 1 2

logurte salada de frutas | 20 20

0
Qgggggi japonesa higienizada kg 100 100
Carne de frango - sobrecoxa kg 400 400 800

Tempero verde kg 1 1
Quarta- |Alface roxa un 144 180 324
feira | Tomate gaucho kg 120 200 320
Berinjela kg 60 80 140
Laranja 100g un 1600 1600 | 3200
Cenoura kg 60 80 140

Cebola kg 20 20
Alface crespa un 144 160 304
Repolho verde kg 160 80 240
Tomate gaucho kg 80 80 160

Quinta- |Cenoura kg 40 40 80
feira | Beterraba kg 60 80 140

Pimentao verde kg 20 20 40

Cebola kg 20 20 40

Tempero verde kg 1 1 2
Alface crespa un 144 160 304
Repolho verde kg 100 100

Sexta-

feira L1omate gaucho kg 120 140 260
Banana pratal00g — 120g un 1200 1700 2900
Cenoura kg 80 20 100
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Vagem kg 20 20
logurte morango | 20 20
Alface crespa un 36 36
Agrido un 10 10
Sabado Tomate kg 40 40
Pepino salada kg 20 20
Cenoura kg 120 120
Batata higienizada em partes kg 60 60
zzzé?gga Broduto Unidade | L.RECL |L.RECP | Total
Arroz branco kg 1200 1200
Arroz integral kg 600 600
Feijao preto kg 600 600
Feijao carioca kg 120 120
Salsichéo kg 500 500
Aipim higienizado kg 110 120 230
Segunda- | Alface crespa un 144 160 304
feira | Tomate gaucho kg 120 160 280
Laranja 100g un 1600 1800 3400
Cenoura kg 140 160 300
Cebola kg 20 20 40
Pimentdo verde kg 20 20 40
Abacaxi un 15 15 30
Tempero verde kg 1 1 2
Leite em po kg 50 50 100
Carne de frango - sobrecoxa kg 400 400 800
Alface crespa un 144 160 304
Tomate kg 120 160 280
Terca- |Tempero verde kg 1 1 2
feira | Beterraba kg 60 80 140
logurte morango I 20 20
Pimentdo verde kg 20 20
Gréo de bico kg 80 80 160
Soja em gréo kg 80 80 160
Quarta- |Alface un 144 160 304
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feira | piment&o verde kg 20 20 40
Pimentao vermelho kg 20 20 40
Macé 100g 120g un 1600 1700 3300
Couve verde molhe +- 5009 kg 180 200 380
Tempero verde kg 1 1 2
Cebola kg 40 40 80
Alface un 144 160 304
_ Tomate kg 120 160 280
Quinta-
feira Batata doce kg 140 160 300
Cebola kg 20 20
Tempero verde kg 1 1 2
Alface crespa un 120 144 264
Carne de frango - sobrecoxa kg 70 70
Tomate kg 100 140 240
Sexta- |Pepino salada kg 60 80 140
feira | Laranja 100g un 1200 1400 | 2600
Cenoura kg 40 40
Vagem kg 20 20
logurte péssego | 20 20
Alface crespa un 36 36
Repolho verde kg 10 10
Agrido un 20 20
Sabado |Tomate kg 40 40
Beterraba ralada kg 20 20
Abobrinha Italia kg 20 20
Maca un 500 500
Zgé?foa Broduto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Arroz branco kg 1500 1500
Arroz integral kg 750 750
Feijao preto kg 720 720
Segunda-
feira  LAlface crespa un 144 180 324
Tomate kg 120 200 320
Repolho roxo kg 60 80 140
Maca 100- 120g un 1600 1800 3400
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Cebola kg 20 20 40
Pimentao verde kg 20 20 40
Beterraba kg 60 80 140
Tempero verde kg 1 1 2
értr)]ort))gcrjzgcl)gslemzada sem casca kg 140 160 300
Carne de frango - sobrecoxa kg 400 400 800
Alface un 120 150 270
Rucula un 30 50 80
Terca- |lomate kg 120 200 320
feira Cenoura kg 60 80 140
Cebola kg 20 20
Tempero verde kg 1 1 2
logurte salada de frutas | 25 25
Leite em po kg 50 50 100
Banana un 1600 1800 3400
Batata inglesa higienizada kg 180 220 400
Alface un 144 180 324
Tomate kg 80 100 180
Quarta-
feira Repolho branco kg 50 50 100
Laranja 100g un 1600 2000 | 3600
Cenoura kg 120 160 280
Cebola kg 40 20 60
Brécolis higienizado kg 50 50 100
Alface un 144 160 304
Tomate kg 100 120 220
Quinta- |Abobrinha kg 60 80 140
feira | Cebola kg 20 20 40
Repolho verde kg 60 60
Pimentao verde kg 20 20 40
Cenoura kg 40 40 80
Batata higienizada kg 170 220 390
Sexta- |Carne de frango - filé de peito kg 70 70
feira | Alface roxa un 120 140 260
Tomate kg 60 100 160
Pepino kg 60 60 120
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Repolho verde kg 60 60
Beterraba kg 40 40
Brocolis kg 50 50
Alface un 40 40
Séabado |Tomate kg 60 60
Banana kg 60 60
0
Ofgfoa Broduto Unidade | L.RECL |L.RECP | Total
Arroz branco kg 900 900
Arroz integral kg 450 450
Feijao preto kg 750 750
Salsichao kg 500 500
Aipim higienizado kg 120 140 260
Alface un 144 180 324
Segunda- | Tomate kg 100 120 220
feira | pepino kg 60 60 120
Pimentao verde kg 60 60 120
Pimentéo vermelho kg 40 40 80
Cenoura kg 60 80 140
Tempero verde kg 1 1 2
Cebola kg 20 20 40
Laranja 80-100g un 1600 1800 3400
Alface crespa un 120 140 260
Carne de frango - sobrecoxa kg 400 400 800
Ruacula un 40 40 80
Batata higienizada em cubos kg 180 200 380
Pepino salada kg 80 100 180
Terca- |Repolho verde kg 80 80 160
feira | Maca un 1600 2000 | 3600
Cebola kg 40 40 80
Tempero verde kg 1 1 2
Pimentao verde kg 20 20 40
logurte morango I 30 30
Beterraba kg 60 80 140
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Chimier sabor variado kg 15 15
Farinha de milho média kg 80 80
Gréo de bico kg 100 100
Leite em po kg 50 50 100
Alface crespa un 144 160 304
Tomate kg 40 40
Cebola kg 20 20 40
Quarta- | Tempero verde kg 1 1 2
feira | Nata kg 15 15 30
Banana kg 160 200 360
Couve verde 100 100
0
bedacos com casca g 140 160 | 300
Alface un 144 160 304
Quinta- |Tomate kg 120 180 300
feira |Berinjela kg 60 80 140
Cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1 2
Cenoura kg 60 80 140
rI?1aetta;;t(;al1elrswglesa higienizada em kg 180 220 400
Carne de frango - filé de peito kg 520 70 590
Sexta- |logurte salada de frutas | 30 30
feira | Alface un 120 144 264
Tomate kg 100 160 260
Cebola kg 20 20 40
Maca un 1200 1800 3000
Banana kg 40 40
Alface un 36 36
Tomate kg 60 60
Sabado |Cebola kg 20 20
Pimentao kg 20 20
Beterraba kg 40 40
Brocolis kg 40 40

28




<>?’;EDEIQ‘q(

o A .o&“
G = edlonronle
N : A Py
> (] y . 12N
2 S FUNDAGCAO @)/
o&e E DE APOIQ | bocolln | @z

RS prps™ UNIVERSITARIO |

UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS
FUNDACAO DE APOIO UNIVERSITARIO
PROGRAMA INTERDISCIPLINAR RESTAURANTE ESCOLA

1%}1)0"" Broduto Unidade | L.RECL |L.RECP | Total
Arroz branco kg 900 900
Arroz integral kg 450 450
Feijao preto kg 750 750
Feijao de cor kg 150 150
Alface crespa un 144 160 304
Tomate kg 120 180 300
Segunda- | Repolho roxo kg 60 80 140
feira | Abacaxi perola un 10 15 25
Laranja suco 100g un 1600 1800 3400
Cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1 2
Pimentao verde kg 20 20 40
Beterraba kg 60 80 140
Chimier sabor variado kg 15 15
Batata higienizada kg 200 240 440
Alface crespa kg 120 140 260
Rucula un 40 40 80
terca- |Pepino salada kg 60 80 140
feira | Tomate kg 80 100 180
Cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1 2
logurte morango I 30 30
Sgg:gcr)g japonesa higienizada kg 140 180 320
Carne de frango - sobrecoxa kg 400 400 800
Alface roxa un 144 160 304
Tomate kg 120 180 300
que?:;a- Berinjela kg 60 80 140
Maca 100 — 120g un 1600 2000 3600
Cenoura kg 80 80 160
Repolho kg 60 80 140
Cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1 2
Quinta- |Alface un 144 160 304
feira | pimentdo verde kg 40 40 80
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Pimentao vermelho kg 20 20 40
Cenoura kg 120 160 280
Alface un 120 140 260
Tomate kg 120 160 280
Sexta- |Cebola kg 20 20 40
feira | Tempero verde kg 1 1 2
Couve flor kg 40 40
logurte péssego | 25 25
Alface un 36 36
Tomate kg 40 40
Cebola kg 20 20
Sabado |Pimentdo kg 20 20
Banana kg 10 10
Brécolis higienizado kg 40 40
Abobrinha kg 20 20
Zgé}foa Produto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Arroz branco kg 1000 1000
Arroz integral kg 500 500
Feijdo preto kg 500 500
Feijdo de cor kg 120 120
Salsichao kg 520 520
Aipim higienizado kg 120 130 250
Alface kg 144 180 324
Pepino salada kg 60 60 120
Segunda- | Tomate kg 100 100 200
feira | Macad 100 — 120g un 1700 1800 | 3500
Cenoura kg 40 60 100
Pimentao verde kg 10 10 20
Pimentao vermelho kg 10 10
Cebola kg 40 20 60
Tempero verde kg 1 1 2
Chimier sabor kg 15 15
Milho processado kg 30 30
Leite integral em pd kg 50 50 100
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Batata higienizada cubos kg 180 200 380
Alface roxa kg 130 160 290
Tomate kg 120 180 300
terca- |Batata doce kg 140 160 300
feira | Beterraba kg 60 80 140
Cebola kg 40 40 80
Tempero verde kg 1 1
logurte morango I 25 25
Alface un 144 180 324
Carne de frango - sobrecoxa kg 400 400 800
Tomate kg 80 80 160
Quarta- |Laranja 100g un 1700 1700 3400
feira | Farinha de milho média kg 60 60
Cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1
Laranja un 1600 1800 3400
Alface crespa un 120 160 280
Tomate kg 80 80 160
Quinta- |Repolho kg 50 60 110
feira | cebola kg 40 40
Chuchu kg 120 120 240
Tempero verde kg 1 1 2
rI?1aetta;;t(;al1elrswglesa higienizada kg 200 200 400
Alface mimosa un 120 144 264
Tomate kg 100 160 260
szf:: Laranja 80 a 100 g un 1700 1700 | 3400
Cenoura kg 60 80 140
Couve verde kg 30 30
Gréo de bico kg 20 20
logurte salada de frutas | 25 25
Alface crespa un 36 36
Rucula un 10 10
Sabado |Tomate kg 40 40
Pimentao verde kg 10 10
Pimentdo vermelho kg 5 5
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Cenoura kg 20 | 20 |
Zgé}fla Produto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Arroz branco kg 1200 1200
Arroz integral kg 600 600
Feijdo preto kg 600 600
Feijao de cor kg 150 150
Carne de frango - sobrecoxa kg 520 520
Batata inglesa higienizada cubos kg 100 100 200
Vagem higienizada kg 40 40 80
Alface crespa un 144 180 324
Segunda- | Tomate kg 120 180 300
feira | pepino salada kg 60 80 140
Pimentao verde kg 40 40 80
Laranja 100g un 1700 2000 3700
Cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1 2
Beterraba kg 80 80 160
Chimier sabor variado kg 15 15
Gréo de bico kg 80 80 160
Soja em gréo kg 100 100 200
Alface crespa un 110 140 250
Ruacula un 20 40 60
Abobrinha Italia kg 60 80 140
Terca- |Cebola kg 20 20
feira | Tempero verde kg 1 1 2
logurte morango I 25 25
Nata kg 12 15 27
Banana un 1600 1800 3400
Qgé);)géz japonesa higienizada kg 120 160 280
Quarta- |Milho processado kg 15 15 30
feira | Repolho verde kg 60 60 120
Tomate kg 80 100 180
Alface roxa un 130 160 290
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Pimentao verde kg 40 40 80
Pimentao amarelo kg 20 20 40
Pimentao vermelho kg 10 15 25
Maca 100 — 120g un 1700 1800 3500
Batata doce kg 180 240 420
Cebola kg 40 40 80
Tempero verde kg 1 1 2
Alface un 140 160 300
Cebola kg 20 20 40
Quinta- |Tomate kg 120 180 300
feira | Tempero verde kg 1 1
Cenoura kg 120 160 280
Piment&o verde kg 10 10
Tomate kg 120 140 260
Salsichéo kg 80 80
Carne de frango - filé em cubos kg 50 50
Almondegas kg 220 300 520
Sexta- |Alface crespa un 120 144 264
feira | Laranja 100g un 1600 1700 | 3300
Cebola kg 20 20
Cenoura kg 20 20
Tempero verde kg 1 1 2
logurte salada fruta | 25 25
Ejézt:l inglesa higienizada em kg 320 30
Sabado |Beterraba kg 20 20
Tomate kg 60 60
Alface un 54 54
Og’é}llla Broduto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Arroz branco kg 1200 1200
Arroz integral kg 600 600
Segunda- ..~
feira Feijao preto kg 600 600
Feijdo de cor kg 150 150
Alface crespa un 144 180 324
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Tomate kg 120 180 300
Abobrinha kg 80 80 160
Laranja 100g un 1700 1700 3400
Cenoura kg 140 140 280
Cebola kg 40 20 60
Pimentao verde kg 10 10
Tempero verde kg 1 1 2
Chimier sabor variado kg 12 12
Beterraba ralada kg 80 80 160
Aipim higienizado kg 120 130 250
Alface crespa un 120 130 250
Rucula un 20 30 50
Pepino kg 60 80 140
Terca-
feira Cebola kg 20 20
Tempero verde kg 1 1
logurte salada de frutas | 25 25
Gréo de bico kg 80 80 160
Soja em gréo kg 100 100 200
Alface crespa un 144 180 324
Carne de frango - filé em cubos kg 520 520
Tomate kg 120 180 300
Repolho roxo kg 60 60 120
Abacaxi un 10 10 20
Q;Jeai‘:;a' Maca un 1700 2000 | 3700
Cebola kg 20 20
Tempero verde kg 1 1
Chuchu kg 140 180 320
Abobora japonesa higienizada kg 140 160 300
Cenoura kg 80 80 160
Banana prata kg 120 140 260
Tomate kg 120 160 280
. Alface roxa un 130 144 274
quelir;;a_ Manjericédo un 10 5 15
Nata kg 9 9 18
Cenoura kg 140 160 300
Cebola kg 20 20
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Pimentao verde kg 20 20
Tempero verde kg 1 1
Repolho verde kg 70 70 140
Alface crespa un 120 144 264
Tomate kg 100 140 240
banana 100 120g un 1500 1800 3300
Sexta- |Cebola kg 20 20 40
feira | Tempero verde kg 1 1 2
Batata doce kg 60 60
logurte morango I 25 25
Queijo kg 20 20
Pimentao kg 20 20 40
Alface crespa un 54 54
Ruacula un 10 10
Sabado Pepino kg 20 20
Tomate kg 40 40
Vagem higienizada kg 20 20
Cebola kg 20 20
1%}111& Broduto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Arroz branco kg 1200 1200
Arroz integral kg 600 600
Feijao preto kg 600 600
Feijdo de cor kg 150 150
Carne de frango - filé de peito kg 520 520
Leite integral em po kg 50 50 100
Couve flor higienizada kg 100 140 240
Segunda-
feira | Alface crespa un 120 180 300
Pepino salada kg 80 80 160
Pimentao verde kg 20 20 40
Pimentao vermelho kg 10 10
Tomate kg 120 160 280
Laranja un 1800 1800 3600
Beterraba kg 80 80 160
Cebola kg 20 20 40
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Chimier sabor variado kg 12 12
Tempero verde kg 1 1 2
Brocolis higienizado kg 25 25 50
Croquete de carne un 4000 6000 10000
Tomate kg 120 180 300
Alface mimosa un 130 160 290
Tgf: Banana un 1600 1800 | 3400
Cebola kg 40 40 80
Tempero verde kg 1 1
logurte péssego I 25 25
Péssego un 1800 2000 3800
Alface crespa un 120 160 280
Carne de frango - sobrecoxa kg 400 400 800
Tomate kg 80 100 180
Cebola kg 20 40 60
Quarta- Berinjela kg 60 80 140
feira Maca 100 120g un 1800 1800 3600
Cenoura kg 80 80 160
Tempero verde kg 1 1
Farinha de milho média kg 50 50
':ebr?]bcoargcjgp hig em pedacos kg 140 160 300
Repolho verde kg 60 60 120
Tomate kg 80 80 160
Quinta- |Alface crespa un 120 130 250
feira | Racula un 30 50 80
Tempero verde kg 1 1 2
Cebola kg 20 20
Batata inglesa higienizada kg 150 180 330
Banana prata un 1400 1600 3000
Alface crespa un 100 144 244
Sexta- |Pepino salada kg 60 80 140
feira | Tomate kg 100 140 240
Nata kg 6 6
Cebola kg 40 40
Tempero verde kg 1 1 2
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logurte salada frutas I 30 30
Grao de bico kg 50 50
Batata higienizada em palito Kg 60 60
Alface un 54 54
Cenoura kg 40 40
Sabado Couve flor higienizada kg 20 20
Tomate kg 60 60
Pimentao vermelho kg 20 20
Pimentao Verde kg 20 20
Cebola kg 20 20
lzgilA Produto Unidade L. RECL L. RECP | Total
Arroz branco kg 1200 1200
Arroz integral kg 600 600
Feijao preto kg 600 600
Feijao de cor kg 150 150
Salsichdo kg 520 520
Aipim higienizado kg 120 140 260
Alface crespa un 120 180 300
Segunda- | Tomate kg 120 180 300
feira | Abobrinha italia kg 80 80 160
Maca 100 120g un 1800 1800 3600
Cebola kg 20 20
Leite em po integral kg 50 50 100
Cenoura kg 40 40 80
Tempero verde kg 1 1 2
Pimentao verde kg 20 20 40
Chimier sabor variado kg 15 15
Alface roxa un 130 160 290
Batata inglesa higienizada kg 180 200 380
Tomate kg 120 160 280
Terca-
feira Beterraba kg 80 80 160
Tempero verde kg 1 1
Cebola kg 20 20
logurte morango I 30 30
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Nata kg 15 15 30
Péssego un 1800 1800 3600
Pimentao verde kg 20 20 40
Carne de frango - sobrecoxa kg 400 400 800
Pimentao vermelho kg 20 20 40
Quarta-
feira Alface un 144 160 304
Laranja 100g un 1700 1700 3400
Cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1 2
Batata inglesa higienizada kg 200 240 440
Tomate kg 80 80 160
Repolho kg 80 80 160
_ Pepino salada kg 60 80 140
Quinta-
feira Alface un 144 160 304
Cenoura kg 140 160 300
Vagem kg 40 40 80
Tempero verde kg 1 1
Cebola kg 20 20
Alface un 100 126 226
Tomate kg 100 140 240
Couve flor higienizada kg 80 90 170
Sexta-
feira Cebola kg 20 20 40
Maca un 1600 1600 3200
logurte salada de frutas I 20 20
Beterraba kg 40 40
Alface roxa un 18 18
Alface crespa un 18 18
Sabado Torr_@te kg 20 20
Berinjela kg 20 20
Cenoura kg 40 40
Batata inglesa in natura kg 50 50
2;6}1113 Broduto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Segunda- | Arroz branco kg 1200 1200
feira | Arroz integral kg 600 600

38




<>?’;EDEIQ‘q(

o A .o&“
G = edlonronle
N : A Py
> (] y . 12N
2 S FUNDAGCAO @)/
o&e E DE APOIQ | bocolln | @z

RS prps™ UNIVERSITARIO |

UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS
FUNDACAO DE APOIO UNIVERSITARIO
PROGRAMA INTERDISCIPLINAR RESTAURANTE ESCOLA

Feijdo preto kg 600 600

Feijao de cor kg 150 150

Carne de frango - filé em cubos kg 520 520
Milho processado kg 30 30

Alface crespa un 120 180 300

Tomate kg 120 160 280

Laranja 100g un 1700 1700 3400
Tempero verde kg 1 1 2
Pimentao verde kg 20 20 40
Cebola kg 20 20 40
Chimier sabor variado kg 15 15

Alface crespa un 120 144 264
Ruacula un 20 30 50

Batata higienizada em pedacos kg 180 220 400

Terca- |Tomate kg 120 180 300
feira | cebola kg 40 40 80
logurte morango I 25 25
Farinha de milho média kg 50 50

Péssego un 1600 1800 3400

Alface crespa un 120 144 264

Carne de frango - sobrecoxa kg 400 400 800

Tomate kg 120 140 260

Pepino salada kg 60 80 140

Maca 100 120g un 1700 1700 3400

Quarta- | Cenoura kg 80 80 160

feira I perinjela kg 80 80 160
Cebola kg 20 20
Tempero verde kg 1 1 2
Pimentdo verde kg 20 20

Qgg;)gg:]ap hig com casca em kg 140 160 300

Repolho verde kg 60 80 140

. Tomate kg 80 80 160

Quinta- . ~

feira Pimentao verde kg 40 40 80
Pimentdo vermelho kg 20 20 40

Cebola kg 20 20 40
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Tempero verde kg 1 1 2
Gréo de bico kg 80 80 160
Soja em Grao kg 80 80 160
Alface kg 120 160 280
Carne de frango - filé em cubos kg 520 520
Tomate kg 120 160 280
Abobrinha kg 60 80 140
Sexta-
feira Banana un 1400 1600 3000
Cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1
logurte - salada de frutas | 25 25
Cenoura kg 160 160
Alface un 36 36
Tomate kg 60 60
Sabado Pepino japonés kg 20 20
Cenoura kg 180 180
Brécolis kg 40 40
Beterraba kg 40 40
0&;}122"" Broduto Unidade | L.RECL |L.RECP | Total
Arroz branco kg 1050 1050
Arroz integral kg 500 500
Feijao preto kg 750 750
Feijao de cor kg 120 120
Tempero verde kg 1 1 2
Pimentao verde kg 20 20 40
Cebola kg 20 20 40
Se?;fp:a' Alface cresp un 120 144 | 264
Tomate kg 120 160 280
Chimier sabor variado kg 15 15
Berinjela kg 60 80 140
Cenoura kg 40 40 80
Beterraba kg 60 80 140
Repolho verde kg 80 80 160
Péssego un 1700 1700 3400
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Alface crespa un 120 150 270
Rucula un 20 30 50
Tomate kg 120 160 280
Cenoura kg 100 100 200
o Cebola kg 20 20
feira logurte péssego I 25 25
Pimentao verde kg 10 10 20
Pimentao vermelho kg 10 10 20
Nata kg 15 15 30
Leite em po6 kg 50 50 100
Maca un 1500 1800 3300
Alface crespa un 120 144 264
Carne de frango - sobrecoxa kg 400 400 800
Quarta- Tomate kg 80 100 180
feira Pepino salada kg 60 60 120
Laranja 100g un 1600 1600 | 3200
Cebola kg 40 40 80
Tempero verde kg 1 1 2
Alface un 100 160 260
Tomate kg 100 160 260
Quinta- Couve flor higienizada kg 100 140 240
feira  LRepolho verde kg 40 40 80
Cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1 2
Cenoura kg 20 20
Batata higienizada em pedacos kg 170 200 370
Salsichao kg 100 100
Carne de frango - filé em cubos kg 50 50
Sexta. Bolinho de batata kg 1200 1200
feira Alface un 100 140 240
Banana kg 120 140 260
Tomate kg 60 80 140
Péssego un 1200 1600 2800
Cenoura kg 40 40
Sabado Alface un 36 36
Tomate kg 40 40
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PROGRAMA INTERDISCIPLINAR RESTAURANTE ESCOLA

Pimento kg 20 | 20 |
Ofﬁlzza Produto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Arroz branco kg 600 600
Arroz integral kg 300 300
Feijao preto kg 450 450
Feijao de cor kg 120 120
Carne de frango - filé em cubos kg 520 520
Segunda- | Tempero verde kg 1 1 2
feira | piment&o verde kg 20 20
Cebola kg 20 20 40
Alface cresp un 120 144 264
Tomate kg 120 160 280
Chimier sabor variado kg 12 12
Beterraba kg 120 140 260
Alface mimosa un 130 144 274
Tomate kg 60 80 140
Terca- .
feira |P€pino salada kg 60 40 100
Cebola kg 20 20
logurte péssego | 20 20
Alface crespa un 120 126 246
Tomate kg 120 160 280
Berinjela kg 40 60 100
Quarta- |Laranja 100g un 1700 1700 | 3400
feira | Batata inglesa higienizada kg 180 180 360
Cebola kg 40 40 80
Tempero verde kg 1 1 2
Abobora japonesa kg 140 140 280
Alface un 120 144 264
Tomate kg 80 100 180
Quinta |Cenoura kg 120 140 260
feira | Repolho roxo kg 40 40 80
Abacaxi kg 10 10 20
Cebola kg 20 20
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Piment&o verde kg 10 10 20
Tomate kg 100 140 240
Carne de frango - sobrecoxa kg 80 80
Alface un 108 126 234
Pepino kg 60 60 120
Sexta |Maca 100 120g un 1600 1600 3200
feira | cebola kg 20 20
Manjericao un 10 5 15
Tempero verde kg 1 1 2
Nata kg 6 6
logurte morango | 20 20
Alface un 36 36
Cenoura kg 20 20
Sabado |Vvagem kg 40 40
Tomate kg 40 40
Pepino kg 20 20
1;35122"" Produto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Alface un 100 144 244
Arroz branco kg 600 600
Arroz integral kg 300 300
Feijao preto kg 450 450
Feijao de cor kg 120 120
Salsichdo kg 320 320
Schimier sabor variado kg 12 12
Segunda- | Pepino kg 60 80 140
feira | Tomate kg 60 60 120
Piment&o verde kg 40 40 80
Pimentdo vermelho kg 20 20 40
Péssego un 1600 1700 3300
Aipim higienizado kg 80 100 180
Cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1 2
Cenoura kg 60 60 120
Terca- |Tomate kg 100 140 240
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feira | Carne de frango - sobrecoxa kg 250 250 500
Alface un 100 100 200
Rucula mole un 30 40 70
Beterraba kg 100 140 240
Cebola kg 40 40 80
Tempero verde kg 1 1
logurte sabor morango I 25 25
Farinha de milho média kg 50 50
Laranja un 1200 1400 2600
S:éitsa inglesa higienizada em kg 120 160 280
Alface un 100 144 244
Laranja média 100g un 1400 1600 3000
Quarta-
feira Couve kg 80 80
Tomate kg 20 20
Pimentdo verde kg 20 20
Alface un 120 144 264
Tomate kg 120 140 260
Quinta- |Berinjela kg 40 60 100
feira | Tempero verde kg 1 1 2
Cebola kg 20 20 40
Cenoura kg 40 40 80
Alface roxa un 60 80 140
Carne de frango - filé de peito kg 50 50
Rucula un 30 30 60
Tomate kg 120 140 260
Sexta-
feira Banana un 1000 1000 2000
Batata inglesa higienizada kg 100 100 200
logurte sabor variado | 15 15
Tempero verde kg 1 1
Pimentéo verde kg 10 10 20
Alface un 36 36
Tomate kg 20 20
Sabado |Beterraba kg 20 20
Banana kg 40 40
Brocolis kg 40 40
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Maca kg 10 | 10 |
/2122a 31 Broduto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Alface un 54 72 126
Carne de frango - filé em cubos kg 200 200
Tomate kg 60 80 140
Abobrinha kg 20 40 60
Se?e“i:f % |Beterraba kg 60 60 120
Tempero verde kg 1 1 2
Pimentao verde kg 10 10 20
Laranja un 600 600 1200
Cebola kg 20 20 40
Alface un 54 72 126
Tomate kg 60 80 140
Queijo kg 10 10
logurte - salada de frutas | 20 20
Nata kg 10 10
Leite kg 50 50
Terca- |Abacaxi kg 10 10
feira Péssego compota kg 10 10
Meldo kg 10 10
Mamao kg 10 10
Morango kg 5 5
Cenoura kg 20 20
Batata in natura kg 25 25
Aipim higienizado kg 50 50 100
2381 * | produto Unidade | L.RECL |L.RECP | Total
Arroz branco kg 600 600
Arroz integral kg 300 300
Segunda o
feira LFeijdo preto kg 450 450
Alface crespa un 54 54 108
Salsichdo kg 300 300
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Pepino kg 40 40 80
Tomate kg 40 60 100
Pimentao verde kg 10 10 20
Pimentao vermelho kg 10 10 20
Pimentao amarelo kg 10 10 20
Péssego un 600 600 1200
Aipim higienizado kg 60 80 140
Cebola kg 20 20
Tempero verde kg 1 1 2
Cenoura kg 20 20 40
Tomate kg 40 60 100
Carne de frango - sobrecoxa kg 350 350
Alface crespa un 36 36 72
Rucula mole un 20 20 40
Terca - Beterraba kg 60 80 140
feira |Cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1
Esé%tsa Inglesa Higienizada em kg 80 80 160
logurte de morango I 20 20
Leite integral em p6 kg 40 40 80
Couve chinesa kg 20 20 40
Quarta- |Péra un 600 600 1200
feira | Abdbora japonesa kg 60 60 120
Couve kg 40 40
Alface un 54 54 108
Tomate kg 40 60 100
) Berinjela kg 20 40 60
Quinta- Tempero verde kg 1 1 2
feira
Cebola kg 20 20
Cenoura kg 40 40 80
logurte de péssego | 20 20
Alface roxa un 36 36 72
Sexta- |Carne de frango - filé em cubos kg 40 40
feira | Rgcula un 20 20 40
Tomate kg 40 60 100

46




EDE,

BX. 8

SEANE @\ R I

o L XAZ ] rA y

E y ~ Y 2 P
aé 5 FUNDAGAO @)/
k2 A ‘ DE APOIO | bocolr |G, /

RS . gras™ UNIVERSITARIO - ;

UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS
FUNDACAO DE APOIO UNIVERSITARIO
PROGRAMA INTERDISCIPLINAR RESTAURANTE ESCOLA

Péssego un 600 600 1200
rl?]aéttaa;[gelgglesa higienizada em kg 80 100 180
Alface un 36 36
Tomate kg 40 40
Séabado |Beterraba kg 20 20
Banana kg 20 20
Brocolis higienizado Kg 30 30
112g/)011a Broduto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Cebola kg 20 20 40
Milho processado kg 30 30
Alface Crespa un 54 54 108
Segunda- | Tomate kg 40 60 100
feira | Abobrinha kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1 2
Beterraba kg 20 20 40
Péra un 600 600 1200
Rucula un 20 20 40
Carne de frango - filé em cubos kg 400 400
Alface crespa un 36 36 72
e Abdbora processada pedacos kg 80 80 160
feira | Tomate kg 40 60 100
Cebola kg 20 20
Tempero verde kg 1 1
Cenoura kg 40 40 80
logurte salada de frutas | 20 20
Alface crespa un 54 54 108
Repolho verde kg 20 20 40
Tomate kg 40 40 80
Quarta- |Beterraba kg 40 60 100
feira | Abacaxi kg 10 10 20
Couve kg 80 80 160
Cebola kg 20 20 40
Vagem kg 10 10 20




e

DE APOIO

UNIVERSITARIO

UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS
FUNDACAO DE APOIO UNIVERSITARIO

PROGRAMA INTERDISCIPLINAR RESTAURANTE ESCOLA

Péssego un 600 600 1200
rl?]aéttaa;[gelgglesa higienizada em kg 80 80 160
Tempero Verde kg 1 1 2
Pimentdo Verde kg 10 10 20
Carne de frango - filé em cubos kg 180 180
Pimentdo Vermelho kg 10 10 20
Pimentdo Amarelo kg 10 10 20
Quinta- | Tomate kg 40 40 80
feira | Ccebola kg 20 20
Repolho verde kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1
logurte de morango I 20 20
Nata kg 7 10,5 17,5
Banana kg 40 40 80
Carne de frango - sobrecoxa kg 70 70
Pepino kg 20 20 40
Tomate kg 20 40 60
S}ee)i(::' Alface un 54 54 108
Cebola kg 20 20
Péra un 600 600 1200
Tempero Verde kg 1 1 2
Cenoura kg 20 20
Rucula un 10 10
Alface un 18 18
Sabado Repolho verde kg 10 10
Repolho roxo kg 5 5
Tomate kg 20 20
Melancia kg 40 40
1%%1& Broduto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Arroz branco kg 600 600
Segunda- | Arroz integral kg 300 300
feira | Feijjao kg 450 450
Cebola kg 20 20
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Tomate kg 40 60 100
Alface crespa un 54 54 108
Berinjela kg 20 20 40
Cenoura kg 40 40 80
Tempero Verde kg 1 1 2
Maca 80 a 100gr un 600 600 1200
Pimentdo verde kg 20 20
Batata Inglesa Hig. em metades kg 80 80 160
Repolho roxo kg 20 20 40
Alface mimosa un 54 54 108
Terca- |Abdbora japonesa kg 60 60 120
feira | cebola kg 20 20 40
Tomate kg 20 20
Tempero Verde kg 1 1
logurte de péssego | 20 20
Couve chinesa kg 20 20 40
Carne de frango - sobrecoxa kg 350 350
Tomate kg 40 40 80
Quarta- |Pepino salada kg 20 20 40
feira | Tempero Verde kg 1 1 2
Beterraba kg 60 60 120
Péssego un 600 600 1200
Cebola kg 20 20 40
Repolho verde kg 10 10 20
Tomate kg 40 40 80
Pimentdo Verde kg 10 10 20
Quinta- |Pimentdo Vermelho kg 10 10 20
feira | pimentdo Amarelo kg 10 10 20
Cenoura kg 20 20 40
Tempero Verde kg 1 1
logurte de morango | 20 20
Couve-flor higienizado kg 20 20 40
Sexta- Carne de frango - sobrecoxa kg 70 70
feira Brocolis higienizado kg 20 20 40
Alface roxa un 54 54 108
Tomate kg 20 40 60
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Tempero Verde kg 1 1 2
Cebola kg 20 20
Cenoura kg 80 80
Macé 80 a 100g un 600 600 1200
Alface crespa un 18 18
Tomate kg 20 20
Chuchu kg 20 20
Sabado |Couve chinesa kg 8 8
Vagem kg 5 5
Cenoura kg 80 80
Rabanete kg 15 15
Zgi%za Broduto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Milho processado kg 30 30
Carne de frango - filé em cubos kg 180 180
Alface crespa un 54 54 108
Tomate kg 40 40 80
Repolho Roxo kg 15 15 30
Segunda- | Abacaxi kg 10 10 20
feira | péra un 600 600 1200
Cebola kg 20 20
Pimentdo verde kg 10 10
Pimentdo amarelo kg 10 10
Beterraba kg 40 40 80
Tempero verde kg 1 1 2
Alface un 36 36 72
Rucula un 20 20 40
Tomate kg 40 40 80
Terca- |Pepino kg 20 20 40
feira | cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1
Cenoura kg 40 40 80
logurte péssego | 20 20
Quarta- |Batata higienizada em metades kg 80 80 160
feira | carne de frango - sobrecoxa kg 350 350
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Alface un 54 54 108
Repolho verde kg 10 10 20
Tomate kg 40 40 80
Macé 80 a 100g un 600 600 1200
Cebola kg 20 20
Abdbora japonesa kg 60 60 120
Tempero verde kg 1 1 2
Alface un 54 54 108
Croquete de carne un 2000 1500 3500
Berinjela kg 40 40 80
Tomate kg 40 40 80
Tempero verde kg 1 1
Quinta- |[Cebola kg 20 20 40
feira | Cenoura kg 20 20 40
Repolho verde kg 40 40 80
Pimentao verde kg 10 10 20
Pimentao vermelho kg 10 10 20
logurte salada de frutas | 20 20
Nata kg 7 7
Alface mimosa un 54 54 108
Carne de frango - filé de peito kg 40 40
Tomate kg 40 40 80
Sexta-
feira Beterraba kg 40 60 100
Péssego un 600 600 1200
Tempero Verde kg 1 1 2
Cenoura kg 20 20
Alface un 36 36
Rucula un 10 10
Pepino kg 20 20
Sabado Tomate kg 20 20
Repolho verde kg 10 10
Repolho Roxo kg 10 10
Cenoura kg 20 20
Brocolis higienizados kg 10 10
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Ogé(/)gza Broduto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Arroz branco kg 600 600
Arroz integral kg 300 300
Feijao preto kg 450 450
Arroz integral kg 300 300
Salsichdo kg 250 250
Aipim higienizado kg 60 80 140
Alface Crespa un 54 54 108
Pepino kg 20 20 40
Se?e“iff & | Tomate kg 40 40 80
Cebola kg 40 40
Cenoura kg 20 20 40
Pimentao verde kg 10 10 20
Pimentao Vermelho kg 10 10 20
Tempero verde kg 1 1 2
Chimier sabor variado kg 12 12
Leite integral em pé kg 40 40 80
Maca 80 a 100g un 700 700 1400
Alface un 36 36 72
Rucula un 20 20 40
Tomate kg 40 60 100
Batata higienizada cubos kg 80 80 160
Terca- |Cenoura kg 40 40
feira | Beterraba kg 40 60 100
Cebola kg 20 20 40
Pimentao verde kg 10 10 20
Tempero verde kg 1 1
logurte salada de fruta | 20 20
Couve chinesa kg 20 20 40
Quarta- |Carne de frango - sobrecoxa kg 350 350
feira | Tempero verde kg 1 1 2
Péra un 600 600 1200
Quinta- Alface roxa un 54 54 108
feira Tomate kg 40 60 100
Brécolis higienizado kg 40 40 80

52




Y&FEDEM(O
- CE CoRABage | Gt @)
RS- prpS™ UNIVERSITARIO i :
UNIVERSI~DADE FEDERAL DE PELQTAS
FUNDAGAO DE APOIO UNIVERSITARIO
PROGRAMA INTERDISCIPLINAR RESTAURANTE ESCOLA
Cebola kg 20 20 40
Tempero verde kg 1 1
Nata kg 7 7 14
logurte Péssego | 20 20
Batata higienizada em metades kg 80 100 180
Carne de frango - filé em cubos kg 40 40
Alface un 54 54 108
Repolho verde kg 15 15 30
Tomate kg 40 40 80
Berinjela kg 40 40 80
Sexta- |Meldo kg 40 40 80
feira Tempero verde kg 1 1 2
Alface un 36 36
Rucula un 10 10
Tomate kg 40 40
Abobrinha kg 20 20
Beterraba kg 20 20
Banana prata kg 20 20
Ofé%za Produto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Cebola kg 20 20 40
Carne de frango - filé em cubos kg 180 180
Pimentao verde kg 10 10 20
Tempero Verde kg 1 1 2
Tomate kg 40 60 100
Segunda- | Alface crespa un 54 54 108
feira | cebola roxa kg 10 10 20
Beterraba kg 20 20 40
Pepino salada kg 40 40 80
Péra un 600 600 1200
Vagem kg 20 20 40
Cenoura kg 40 60 100
Terca- |Cebola kg 20 20
feira | Bolinho de batata un 3000 3000
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Tempero Verde kg 1 1
Tomate kg 40 60 100
Alface crespa un 54 54 108
Repolho roxo kg 10 10 20
Chuchu kg 20 20 40
Cenoura kg 20 20 40
logurte péssego | 20 20
Couve flor higienizada kg 30 30 60
Pimentao verde kg 10 10 20
Pimentdo amarelo kg 10 10 20
Pimentao vermelho kg 10 10 20
Quarta- | Tempero Verde kg 1 1 2
feira | Tomate kg 40 60 100
Alface mimosa un 54 54 108
Macé 80 a 100g un 700 700 1400
Milho processado kg 20 20
Beterraba kg 40 60 100
logurte salada de frutas | 20 20
Nata kg 7 7
Tempero Verde kg 1 1
Quinta- |Tomate kg 40 60 100
feira | Alface crespa un 54 54 108
Batata higienizada em metades kg 80 80 160
Cenoura kg 40 40 80
Abébora japonesa kg 60 80 140
Cebola kg 20 20 40
Carne de frango - filé de peito kg 60 60
Sexta- |Alface crespa un 36 36 72
feira | Rgcula un 20 20 40
Repolho verde kg 20 20 40
Tomate kg 40 60 100
Aipim higienizado kg 40 40
Alface crespa un 36 36
Sabado |Rdcula un 10 10
Pepino salada kg 5 5
Pimentdo verde kg 10 10
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Tomate kg 20 20
Repolho verde kg 5 5
Cenoura kg 30 30
15;?526‘ Broduto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Alface crespa un 36 36
Rucula un 10 10
Tempero Verde kg 1 1
Tomate kg 40 40
Se?e“i:]: % | Abobrinha italia kg 10 10
Melancia kg 40 40
Cenoura kg 20 20
Chimier sabor variado kg 10 10
logurte morango | 20 20
Alface roxa un 54 54
Cebola kg 20 20
Pimentao verde kg 10 10
Tempero Verde kg 1 1
Quarta-
feira Tomate kg 60 60
Abdbora higienizada cubos kg 60 60
Pepino salada kg 40 40
Macé 80 a 100g un 600 600
Abacaxi perola kg 10 10
Alface crespa un 54 54 108
Carne de frango - sobrecoxa kg 300 300
Cebola kg 40 20 60
, Pimentdo verde kg 10 10
Quinta- Tempero Verde kg 1 1
feira
Tomate kg 40 60 100
Tomate I 20 20
Nata kg 10,5 10,5 21
Queijo kg 10 10
Sexta- |Alface crespa un 36 36 72
feira Carne de frango - filé de peito kg 50 50
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Rucula un 20 20 40
Pimentao verde kg 10 10 20
Tempero Verde kg 1 1 2
Tomate kg 40 60 100
Repolho verde kg 20 20 40
Cenoura kg 40 40
Beterraba kg 30 30
Maca 80 a 100g un 600 600 1200
Couve chinesa kg 10 10
Tomate kg 40 40
Sabado rI?]aetta;;rglei2gIesa higienizada em kg 50 50
Alface un 18 18
Repolho roxo kg 10 10
Zg’fljgsa Broduto Unidade | L.RECL | L.RECP | Total
Produto kg 600 600
Arroz integral kg 300 300
Feijao preto kg 450 450
Carne de frango - filé em cubos kg 180 180
Alface crespa un 54 54 108
Cebola kg 20 20
Se?euirn : % | pimentao kg 10 10
Tempero Verde kg 1 1 2
Tomate kg 40 40 80
Aipim higienizado kg 80 100 180
Pepino kg 40 40 80
Maca 100 a 120g un 700 700 1400
Beterraba kg 80 100 180
Alface crespa un 54 72 126
Cebola kg 20 20 40
Terca- |Rucula un 20 20 40
feira | Tempero Verde kg 1 1
Tomate kg 80 100 180
Cenoura kg 60 80 140

56




W“ED%‘%

fgeSiva: AU Retiengnde

) CE oaRaeAo | oot @)

RS gras™ UNIVERSITARIO |
UNIVERSI~DADE FEDERAL DE PELQTAS
FUNDAGAO DE APOIO UNIVERSITARIO

PROGRAMA INTERDISCIPLINAR RESTAURANTE ESCOLA
logurte péssego I 20 20
Leite em po kg 40 40 80
Alface mimosa un 54 72 126
Carne de frango - filé em cubos kg 350 350
Cebola kg 20 20

Q;Je?rr;a' ,::rcr)]bccgg é:p em pedacos hig kg 80 80 160
Pimentao kg 10 10 20
Tempero Verde kg 1 1 2
Tomate kg 80 100 180
Péra un 700 700 1400
Alface crespa un 54 72 126
Cebola kg 20 20 40

Quinta- logurte morango I 20 20

feira Tomate kg 80 100 180

Batata higienizada em metades kg 80 100 180
Berinjela kg 60 80 140
Grao de bico kg 60 60
Alface un 36 54 90
Rucula un 20 20 40
Pimentao verde kg 20 20 40
Pimentdo vermelho kg 10 10 20

Sexta. Pimentdo amarelo kg 10 10 20

feira Pepino salada kg 40 40 80

Tomate kg 60 80 140
Macé 80 a 100g un 700 700 1400
Batata inglesa in natura kg 25 25
Cebola kg 20 20
Couve verde kg 50 50
Pimentao verde kg 10 10
Alface un 54 54

Sabado |Tomate kg 40 40
Beterraba kg 40 40
Cebola kg 20 20
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ANEXO Il - CHAMADA PUBLICA FAU N° 001/2014

CALENDARIO AGRICOLA

Calendario Agricola

Em sustenido s6 ha disponibilidade do produto se houver condi¢cdes climéaticas adequadas

ou producao em ambiente protegido.

X X X X X X X X X X
X X | X | X | X | X X X X
X X X X X # # # X X X
X X X X
X X X X X X X X X X X X
X X X X X X X X X X X X
X X X X X X X X X X X X
X X X X X
X X X X X X X X X X X X
X X X X
X X
X X X X X X X
X X X X
X X X X X X X
X X X X X
X X
X X X X X X X X
# # X X X X X X X X X X
X X X X X X X X X X X X
X X X X X X X X X X X X
X X X X X
X
X X X X X X
X X
# # X X X X X X X X X X
X X X X X X X X X X X X
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# # X X X X
X X X X X X X X X X
X X X X X X
X X X X X X X X X X X X
# # # X X X X X X X X #
X X X X X X X X X X X X
X X X
X X X X
X X X X X X
X X X X X
X X X X X X X X X X X X
X X X X X X X
X X X X X X X X X X X
X X X X X X X X X X X
X X X X
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X X X X X X X X X
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ANEXO Il - CHAMADA PUBLICA FAU N° 001/2014

PROPOSTA DE VENDA

PROPOSTA DE VENDA DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR

Proposta de atendimento da Chamada Publica FAU n° 001/2014

| — IDENTIFICACAO DA ORGANIZACAO FORNECEDORA

1.Nome do Proponente 2.CNPJ 3.N° da DAP Juridica
4.Endereco 5.Municipio 6.CEP
6.Nome do representante legal 8.CPF 9.DDD/Fone

10.Banco

11.N° da Agéncia

12.N° da Conta Corrente

Il— DETALHAMENTO DOS PRODUTOS, QUANTIDADES E VALORES

1. Produto

2.Unidade

3.Quantidade

4 Valor
Unitério

5.Valor Monetéario

OO N0 WIN|F
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20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

Valor total
monetario

lIl - RELACAO DE FORNECEDORES

1. Identificacdo do Agricultor Familiar 2. Produto

3.Valor Total

Nome

N° DAP

1|CPF

Nome

N° DAP

2| CPF

Nome

N° DAP

3| CPF

Nome

N° DAP

4| CPF

Nome

N° DAP

5| CPF

Nome

N° DAP

6 | CPF

Nome

N° DAP

7|CPF

Nome

N° DAP

8| CPF

Nome

N° DAP

9| CPF
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Nome
N° DAP
10 |CPF

Total da proposta

IV — DESCREVER OS MECANISMOS DE ENTREGA DOS PRODUTOS

Declaro estar de acordo com as condi¢des estabelecidas nesta proposta e que as informacoes
acima conferem com as condi¢des de fornecimento.

Local e Data: Assinatura do Representante da Organizacao
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ANEXO IV - CHAMADA PUBLICA FAU N° 01/2014

MINUTA
CONTRATO DE AQUISICAO DE ALIMENTOS DA AGRICULTURA FAMILIAR

CONTRATO FAU N° ___ /2014

A FUNDAC;AO DE APOIO UNIVERSITARIO - FAU, entidade de direito privado, sem
fins lucrativos, com sede na Rua Professor Araljo n° 538, na cidade de Pelotas/RS,
devidamente inscrita no CNPJ n° 89.876.114/0001-03, neste ato devidamente
representada pelo seu Diretor-Presidente, Cristiano Guedes Pinheiro, doravante
denominado CONTRATANTE, e por outro lado (nome do grupo formal) com sede
a , no° ,_em JUF, inscrita _no CNPJ sob n.°
) doravante denominado CONTRATADO,
fundamentados nas disposicfes da Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993, da Lei n.°
12.512, de 14/10/2011, e da Resolucédo do Grupo Gestor do Programa de Aquisicdes
de Alimentos — PAA n° 50, de 26/09/2012, e tendo em vista 0 que consta na Chamada
Pablica FAU n° 001/2014, resolvem celebrar o presente contrato mediante as
clausulas que seguem:

CLAUSULA PRIMEIRA

1.1 E objeto desta contratacdo a AQUISICAO DE ALIMENTOS DA AGRICULTURA
FAMILIAR, sob a modalidade Compra Institucional, para atendimento da demanda
regular dos Restaurantes Escolas da Universidade Federal de Pelotas, pelo convénio
sob n°® 020/2009 — Programa Interdisciplinar Restaurante Escola, pelo periodo de 6
(seis) meses de acordo com 0s itens e respectivos quantitativos expressos no edital de
Chamada Publica FAU n° 001/2014, o qual fica fazendo parte integrante do presente
contrato, independentemente de anexacao ou transcricao.

CLAUSULA SEGUNDA

2.1 O CONTRATADO se compromete a fornecer os alimentos da Agricultura Familiar
ao CONTRATANTE conforme descrito na Proposta de Venda de Alimentos da
Agricultura Familiar, parte integrante deste Instrumento.

2.2 Discriminacgéo do objeto:
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ITEM DESCRICAO/ UNIDADE DE | OUANTIDADE | VALOR
ESPECIFICACAO MEDIDA

I~

CLAUSULA TERCEIRA

3.1 O limite individual de venda de alimentos da Agricultura Familiar é de até
R$ 8.000,00 (oito mil reais) por Declaracdo de Aptiddo ao PRONAF — DAP, por ano
civil, referente a sua producédo, conforme a legislacdo do Programa de Aquisicdo de
Alimentos - modalidade Compra Institucional.

CLAUSULA QUARTA

4.1 As despesas decorrentes desta contratacdo estdo previstas no convénio UFPEL-
FAU sob n°® 020/2009, Programa Interdisciplinar Restaurante Escola.

CLAUSULA QUINTA

5.1 O inicio da entrega dos alimentos sera imediatamente ap6s o recebimento da

Autorizacdo de Compra, expedida pelo Departamento de Licitagbes e Contratos,

sendo o prazo do fornecimento até o término da quantidade adquirida ou até ,
de 20

5.2 A entrega de alimentos devera ser feita nos locais, dias e quantidades de acordo

com a Chamada Publica FAU sob n° 001/2014 e seus respectivos anexos.

5.3 O recebimento dos alimentos dar-se-& mediante apresentagdo das Notas Fiscais

de Venda pela pessoa responsavel pela entrega daqueles, no local previamente

ajustado.

5.4 Em caso de indisponibilidade de algum produto serd realizada a sua substituicao

por outro equivalente indicado pelo CONTRATADO ou sugerido pela CONTRATANTE,

mediante prévio aviso de 15 (quinze) dias e acordo entre as partes.

5.5 Em caso de severas alteracBes dos precos ocasionadas por modificacdes de

mercado, as quais obstaculizem o fornecimento, poderdo ser suspensas as entregas

ou realizado aditivo contratual que regularize o equilibrio econdmico contratual.
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CLAUSULA SEXTA
6.1 Pelo fornecimento dos alimentos, nos quantitativos descritos na Proposta de

Venda de Alimentos da Agricultura Familiar, 0 CONTRATADO recebera o valor total
de R$ ( ).

CLAUSULA SETIMA

7.1 No valor mencionado na clausula sexta estdo incluidas as despesas com frete,
recursos humanos e materiais, assim como com o0s encargos fiscais, sociais,
comerciais, trabalhistas e previdenciarios e quaisquer outras despesas necessarias ao
cumprimento das obrigacdes decorrentes do presente contrato.

CLAUSULA OITAVA

8.1 O CONTRATANTE, apos receber os documentos descritos no item 5.3 da clausula
quinta, e apo6s a tramitacdo do Processo para instrucao e liquidacao, efetuara o seu
pagamento no valor correspondente as entregas do més anterior.

8.2 Nao sera efetuado qualquer pagamento ao CONTRATADO enquanto houver
pendéncia de liquidacdo da obrigagdo financeira em virtude de penalidade ou
inadimpléncia contratual.

CLAUSULA NONA
9.1 S&o obrigacbes da CONTRATANTE:

a) receber o objeto no prazo e condi¢cdes estabelecidas no Edital de
Chamada Publica;

b) verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens
recebidos provisoriamente com as especificagdes constantes do Edital e
da proposta, para fins de aceitacdo e recebimento definitivo;

c) comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeicbes, falhas ou
irregularidades verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido,
reparado ou corrigido;

d) acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacées da Contratada;
e) efetuar o pagamento a Contratadano valor correspondente ao
fornecimento do objeto, no prazo e forma estabelecidos no Edital.

9.2 A Administracdo ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pela
Contratada com terceiros, ainda que vinculados a execucdo do presente Termo de
Contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da
Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.
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9.3 S&o obrigacbes da CONTRATADA:

a) A Contratada deve cumprir todas as obrigacdes constantes no Edital e
na sua proposta, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as
despesas decorrentes da boa e perfeita execugéo do objeto e, ainda:

b) efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢cdes, conforme
especificagbes, prazo e local constantes no Edital, acompanhado da
respectiva nota fiscal, na qual constardo as indicacdes, conforme o que
segue: a) mencionar o convénio PIRES (Programa Interdisciplinar
Restaurante Escola, convénio n°® 020/2009); b) detalhamento dos itens
entregues e seus respectivos quantitativos; ¢) namero de conta para
deposito.

c) substituir, as suas expensas, em prazo de dois dias, a contar da sua
notificagé@o, o objeto com vicios ou defeitos;

d) comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas
que antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o
cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacao;

e) manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com
as obrigagbes assumidas, todas as condi¢cfes de habilitacdo e qualificagéo
exigidas na licitacao;

f) indicar preposto para representa-la durante a execugéo do contrato.

CLAUSULA DECIMA

10.1 Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n° 8.666, de 1993, e da Lei n°
10.520, de 2002, a Contratada que:

a) inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacfes assumidas em
decorréncia da contratagao;

b) ensejar o retardamento da execucéo do objeto;

c¢) fraudar na execucgéo do contrato;

d) comportar-se de modo inidéneo;

e) cometer fraude fiscal;

f) n&o mantiver a proposta.

10.2 A Contratada que cometer qualquer das infragbes discriminadas no subitem
acima ficara sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes
sancoes:

a) adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que né&o
acarretem prejuizos significativos para a Contratante;

b) multa moratéria de 1% (um por cento) por dia de atraso injustificado
sobre o valor da parcela inadimplida;

c) multa compensatéria de 10 % (dez por cento) sobre o valor total do
contrato, no caso de inexecucéo total do objeto;
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d) em caso de inexecucdo parcial, a multa compensatéria, no mesmo
percentual do subitem acima, sera aplicada de forma proporcional a
obrigacéo inadimplida;

e) suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao ou
entidade Contratante, pelo prazo de até dois anos;

f) declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a
Administracdo Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da
punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a prépria
autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a
Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados.

10.3 Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n° 8.666, de
1993, a Contratada que:

a) tenha sofrido condenacgédo definitiva por praticar, por meio dolosos,
fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

b) tenha praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagdo;

¢) demonstre ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo
em virtude de atos ilicitos praticados.

11.2 A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a
em processo administrativo que assegurara o contraditério e a ampla
defesa a Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei n°
8.666, de 1993.

11.3 A autoridade competente, na aplicacdo das sangdes, levara em
consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da
pena, bem como o dano causado a Administracdo, observado o principio
da proporcionalidade.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA

11.1 O CONTRATADO devera guardar pelo prazo de 05 (cinco) anos, coOpias das
Notas Fiscais de Venda, ou congéneres, dos produtos participantes da Proposta de
Venda de Alimentos da Agricultura Familiar, as quais ficardo a disposi¢cdo para
comprovacao.

11.2 O CONTRATANTE se compromete em guardar pelo prazo de 05 (cinco) anos as
Notas Fiscais de Compra apresentadas nas prestacbes de contas, bem como a
Proposta de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar, as quais ficardo a
disposicdo para comprovacao.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA

12.1 E de exclusiva responsabilidade do CONTRATADO o ressarcimento de danos
causados ao CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na
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execucdo do contrato, ndo excluindo ou reduzindo esta responsabilidade a fiscalizacdo
efetuada pelo CONTRATANTE.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA

13.1 A fiscalizagdo do presente contrato ficara a cargo do 6rgdo ou entidade
responsavel pela compra.

CLAUSULA DECIMA QUARTA

14.1 O presente contrato rege-se, ainda, pela Chamada Publica N° 0001/2014, pela
Resolucdo do Grupo Gestor do Programa de Aquisigdo de Alimentos - PAA n.° 50, de
26/09/2012, pela Lei n.° 12.512, de 14/10/2011, e pela Lei n° 8.666, de 21 de junho de
1993, em todos os seus termaos, a qual sera aplicada, também, onde o contrato for
omisso.

CLAUSULA DECIMA QUINTA

15.1 Este Contrato podera ser aditado a qualquer tempo, mediante acordo formal entre
as partes, resguardadas as suas condi¢des essenciais.

CLAUSULA DECIMA SEXTA

16.1 O presente Termo de Contrato podera ser rescindido nas hipoteses previstas no
art. 78 da Lei n° 8.666, de 1993, com as consequéncias indicadas no art. 80 da
mesma Lei, sem prejuizo das sang¢des aplicaveis.

16.2 Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurado-se a
CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.

16.3 A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de resciséo
administrativa prevista no art. 77 da Lei n° 8.666, de 1993.

CLAUSULA DECIMA SETIMA

17.1 O presente contrato vigorara da sua assinatura até a entrega total dos produtos
adquiridos ou até de de 20

CLAUSULA DECIMA OITAVA

18.1 E competente o Foro da Comarca de Pelotas/RS para dirimir qualquer
controvérsia que se originar deste contrato.
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E, por estarem assim, justos e contratados, assinam o presente instrumento em trés
vias de igual teor e forma, na presenca de duas testemunhas.

Pelotas, de setembro de 2014

CRISTIANO GUEDES PINHEIRO
FUNDAGCAO DE APOIO UNIVERSITARIO

TESTEMUNHAS

Nome:
CPF:

Nome:
CPF:
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